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Latinsko ime Prunus amygdalus var. dulcis

INCI PRUNUS AMYGDALUS DULCIS OIL
Poreklo Spanija

Metoda pridobivanja Hladno stiskanje

Kakovost Aromacert

Vonj Brez znacilnega vonja

Videz Rahlo rumeno obarvana tekoc¢ina
Kislinsko §t. (mg KOH/g) 0,97

Peroksidno §t. (meq 02/kg) 2,3

Refrakcijski indeks (20°C) 1,4713

Specif. gostota (20°C) 1,917

Shranjevanie Hranimo pri temperaturi pod 25°C, zasc¢iteno

pred vlago in pred neposredno son¢no svetlobo
Datum uporabe 072017
Serija 2028162
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