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KAKAQO MASLAC BIO - ANALIZNI CERTIFIKAT

Botanic¢ki naziv

INCI

Porijeklo

Nacin dobivanja

Kvaliteta

Miris

Izgled

Indeks loma svjetlosti pri 20°C
Kiselinski broj ( mg KOH/g)
Jodni broj (g 12/100g)
Saponifikacijski broj (mg KOH/g)
Taliste (°C)

Cuvanje
Datum uporabe
Serija

Grosuplje, 15.11.2019

Theobroma cacao
THEOBROMA CACAO SEED BUTTER
Obala bjelokosti

Ekstrakcija iz plodova, rafinirano
BIO

Njezan miris po ¢okoladi

Bijelo Zuti maslac u obliku peleta
1,459

1,9

35

192

31,7°C

Cuvamo na temperaturi ispod 25°C, za$ti¢eno od

vlage i direktnog svjetla
052021
2044195

Stran 1 0od 1
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