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Latinsko ime

INCI

Poreklo

Metoda pridobivanja
Kakovost

Vonj

Videz

Specif. gostota (20°C)
Kislinsko §t. (mg KOH/g)
Jodno §t. (g 12/100g)
Saponifikacijsko §t. (mg KOH/g)
Refrakcijski indeks (20°C)

Shranjevanje

Datum uporabe
Serija

Prunus amygdalus var. dulcis

PRUNUS AMYGDALUS DULCIS OIL
Spanija

Hladno stiskanje

Aromacert

Brez znacilnega vonja

Bistra oljna teko¢ina znacilne rahlo rumene barve
0,916

0,9

101

191

1,471

Hranimo pri temperaturi pod 25°C, zas¢iteno
pred vlago in pred neposredno son¢no svetlobo
042018

2103165


mailto:info@favn.si
http://www.favn.si

JAvVIN,

Favnd. o.0., Adamiceva 51, si— 1290 Grosuplje, tel.: +386 143 63 188, e: info@favn.si, http:/www.favn.si

Grosuplje, 13.09.2016

oleinska k. (C 18:1): 65.41%

linolna k. (C 18:2):25.37%
palmitinska k. (C16:0): 6.6%
stearinska k. (C 18:0):1.61%
palmitooleinska k. (C16:1): 0.49%
heptadekanojska k. (C 17:0): 0.12%
arahidonska k. (C 20:0):0.07%
eikozanojska k. (C 20:1): 0.07%
margarinska k. (C17:0): 0.06%
ostale masc¢obne k.: 0.2%

Vrednost
(%)

6541
2537
6.60
161
049
0.12
0.07
0.07

0.06
02

Glavne sestavine

oleinska kislina (C
18:1)

linoIna kislina (C
18:2)

palmitinska kislina
(C16:0)

stearinska kislina (C
18:0)
palmitooleinska
kislina (C16:1)
heptadekanojska k.
(C 170)
arahidonska k. (C
20:0)

eikozanojska k. (C
20:1)

margarinska kislina
(C17:0)

ostale mascobne k.
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