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MANDLJEVO OLJE - ANALIZNI CERTIFIKAT

Latinsko ime

INCI

Poreklo

Metoda pridobivanja
Kakovost

Vonj

Videz

Specif. gostota (20°C)
Kislinsko §t. (mg KOH/g)
Saponifikacijsko $t. (mg KOH/g)
Jodno §t. (g 12/100g)
Refrakcijski indeks (20°C)

Prunus amygdalus dulcis

PRUNUS AMYGDALUS DULCIS OIL
Spanija

Hladno stiskanje

Aromacert

Blag znacilen vony

Bistra oljna tekoc¢ina znacilne rahlo rumene barve

0,916
1,0
191
99
1,471

Hranimo pri temperaturi pod 25°C, zasciteno pred

Shranjevanje vlago in pred neposredno son¢no svetlobo
Datum uporabe 032019
Serija 2103173
Sestava
Vrednost (%) Glavne sestavine
682 oleinska kislina (C 18:1)
23.0 linolna kislina (C 18:2)
6.1 palmitinska kislina (C16:0)
1.9 stearinska kislina (C 18:0)
04 palmitooleinska kislina (C16:1)
0.1 arahidonska kislina (C 20:0)
0.1 eikozanojska kislina (C 20:1)
0.1 heptadekanojska kislina (C 17:1)
0.1 margarinska kislina (C17:0)
04 ostale mas€¢obne k.
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