
CRNI PAPROVAC - ANALIZNI CERTIFIKAT

Latinski naziv Piper nigrum

INCI

PIPER NIGRUM FRUIT OIL, LIMONENE*,
LINALOOL*, BENZYL ALCOHOL*,
CITRONELLOL*, EUGENOL*, FARNESOL*,
CITRAL*, ISOEUGENOL* (*PRIRODNI
SASTOJAK ETERIČNOG ULJA)

Porijeklo Indija
Način dobivanja Parna destilacija plodova
Kvaliteta Aromacert
Miris Svjež, pikantan, začinski
Izgled Bezbojna do blijedožuta tekućina
Relativna gustoća pri 20°C (g/cm³ ) 0,875
Indeks loma svjetlosti pri 20°C 1,484
Optička rotacija pri 20°C -13,0°

Čuvanje Čuvati na temperaturi do 25 °C, zaštićeno od
svjetlosti.

Datum uporabe 04.2021
Serija pp174
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Vrijednost (%) Sastav
27.3 beta-caryophyllene
9.91 alpha-pinene
9.65 sabinene
8.74 beta-pinene
5.44 delta-3-carene
4.07 alpha-copaene
2.99 beta-bisabolene
2.51 delta-elemene
1.71 beta-phellandrene
1.70 myrcene
1.37 alpha-humulene
1.17 alpha-phellandrene
0.53 germacrene D
0.38 beta-selinene
0.30 caryophyllene oxide
0.25 para-cymene
0.22 alpha-selinene

/

Grosuplje, 07.07.2017

 Seskviterpeni: 39.37%
 Monoterpeni: 38.57%
 Oksidi: 0.3%
 Ostalo : 21.76%
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